Allorlor Sehtlommeres auns anserer I%fg«"&ée

Aus Bierhofs Sudpfanne im Suppentdpfchen serviert (250 ml)

Senf-o-cino 6,90 €
herzhaftes Senfsiippchen mit allerlei Senf aus Bautz-ner Landen, gekrént von Milchschaum,
dazu hausgebackenes Senfbrot

Menchertos #loene 7a afe%f/&eaa/e/(

Minnesangers Lohn
eine Portion knusprig gebackene Kartoffelspalten,
mit feinem Hausquark-Dip

6,90 €

Junkertdpfchen (auch als Wiirzfleisch bekannt) 190 €
vom Huhn in feiner Sof3e,
mit Kasekruste und hausgebackenem Senfbrot

Dem Dreikasehoch schmeckt 930 €

gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Salatbeilage und hausgebackenes Senfbrot

Vielortlos B/dff/‘ye‘f wnd ?@m’&%@}w aus den ﬁ%&d%z« des Bautzner Landes

Des Knappen kleiner Salatteller 190 €
oder
Des Gefolges groBer Salatteller 16,90 €

gemischte Salate und Gemiise der Saison wahlweise mit:

-marinierten Hahnchenbruststreifen
-panierten Mozzarellasticks

Lu all unseren Salaten reichen wir unser hausgebackenes ,Budissiner Senfbrot“
und Hausdressing

Hierzu empfehlen wir lhnen unseren Lemberger - Blanc de Noir, WeiBwein halbtrocken.



Flessehbose ﬁzme/(f/‘eac/e/( / w//e&‘a/o/lfaé /

Lieblingshappen der Bauernmagd 16,80 €
panierte Hirtenkdseecken an Tomatensugo, dazu servieren wir knusprige Kartoffelecken
mit Hausquark-Dip

Burgfraulein Helenes Lieblingsmahl 16,80 €
in Butter geschwenkte Schupfnudeln in feiner Tomatensahnesauce
mit Cocktailtomaten, Lauchzwiebeln und zartem Mozzarella tiberbacken

Lu den vegetarischen Gerichten empfehlen wir lhnen
unseren Markus Pfaffmann - Riesling, Weilwein trocken

Vom r%ﬂa/‘&aée/( eﬁ/e//te@ Sehwern

Geheimtipp des Schweinehirten 16,80 €
deftige Gritzwurst mit Sauerkraut und Abernmauke (Kartoffelpiiree)

Spezialitat des alten Wachsoldaten 1790 €
pikantes Feuerfleisch vom Schweinekamm in Tomaten-Paprikasofe, dazu werden
bohmische Knddel gereicht

Gaumenfreude der fahrenden Handler 1980 €
gebratenes Steak mit Wiirzfleisch und Kase iberbacken,
dazu werden Pommes frites gereicht

Bierhofs gefiilltes Senfschnitzel 2190 €
knuspriges Schnitzel gefiillt mit fruchtigem Senf, Rducherkése und saftigem Bacon,
dazu werden Bratkartoffeln und Zwiebel-Senfsofe gereicht

Des Braumeisters Starkung 17,90 €
deftiges Schweinesteak mit gebratenen Zwiebeln, Zwiebel-SenfoBe, dazu Pommes frites

Vom r%ﬂmfaéa/( //e;/a//sz Fedorvich

Leber von edelsten Hofhennen 15,90 €
mit gebratenen Zwiebeln und Abernmauke (Kartoffelpiiree)

Des Hofkiichenmeisters Hahnchengeschnetzeltes 1990 €
zarte Streifen von der Hahnchenbrust mit buntem Gemiise in feiner Sofe,
serviert auf Tagliatelle



Manctherter vom edlon /ﬁf/‘/}ﬂ/

Des Ratsherrn Leibgericht
hausgemachte Rinderroulade in feiner SoBe, dazu werden bohmische Knadel
und Apfelrotkohl gereicht

Hierzu empfiehlt der Furst gerne einen Tagaro Cinquenoci Primitivo IGP, Rotwein trocken.

fefa/g/e/(w aus dem %ﬁe/&é

Des Fischers Frau die Ilsebill mag

paniertes Seelachsfilet mit Bratkartoffeln, hausgemachter Remoulade und Salatbeiwerk

Ritter Siegberts gebratenes Karpfenfilet (aus der Teichwirtschaft Commerau)

mit Abernmauke (Kartoffelpiiree), Apfelrotkohl und brauner Butter

Fischers Wirtshausschmaus
zarter roter Lachs auf Spinat-Tagliatelle mit Cocktailtomaten
und feiner Zitronen-Buttersauce

2230 €

17,80 €

2130 €

22,80 €

Der Ritter siiffelte zum Fisch am liebsten einen Lemberger - Blanc de Noir, WeiBwein halb trocken.

/5(/}70&/(&‘@//@/6 fd}* wsere , Dreikisehochs”

,Das will ich nicht
Leckerei von Hans im Glick"
Nudeln mit hausgemachter Tomatensauce und Kése

,Das kenn ich nicht
Fur unsere kleinen Piraten
Fischstabchen mit Abernmauke (Kartoffelpiiree)

,Das mag ich nicht“
Des Fuchses liebste Beute
frisch paniertes Hahnchenschnitzel mit Kartoffelstabchen Rot/Wei

,Das gefallt mir nicht
Leckermaulchen aufgepasst!
Original hausgemachte Lausitzer Quarkkeulchen (2 Stiick) mit Apfelmus und Zucker

,Und auBerdem hab ich keinen Hunger - Ich will Eis!“

6,90 €

6,90 €

7,50 €

6,90 €



B/é/%af@ fe/)(e Leckereren

Eiskaffee | Eisschokolade

Eisgekuhlter Kaffee oder Schokoladengenuss mit leckerem Vanilleeis, gekrdnt mit Sahne

Schokokuss
2 Kugeln kastliches Stracciatellaeis und 1Kugel Schokoladeneis,
garniert mit SchokoladensoBe und Sahne

Schwedeneishecher
3 Kugeln cremiges Vanilleeis mit Apfelmus, garniert mit Eierlikér und Sahne

Eis mit heiBen Himbeeren
Kombination aus 3 Kugeln kdstliches Vanilleeis mit heien Himbeeren und Sahne

Warmer Apfelstrudel
mit cremigem Vanilleeis, garniert mit Sahne

Mausefalle
eine Kugel leckeres Vanilleeis im Sahnenest, dekoriert mit StBigkeiten

Leckermaulchen aufgepasst!
Original hausgemachte Lausitzer Quarkkeulchen (2 Stiick) mit Apfelmus und Zucker

1Stiick hausgebackener Blechkuchen
mit Schlagsahne dekoriert

590 €

8,30 €

9,30 €

8,90 €

7,60 €

4,90 €

6,90 €

320€

»Wenn lhr nun eure Wahl getroffen habt, bedenkt, dass Euer Mahl in der Hofkiiche frisch zubereitet

wird und es ein wenig Zeit dauert, bis alles aufgetafelt werden kann.“

Wenn ihr die Beilage von eurem Mahle auswechseln wollt, so erheben wir eine zusatzliche
Futterabgabe von 0,50 €. Seyed mit grafter Hoflichkeit um Euer Verstandnis gebeten.

Wir bedanken uns ganz herzlich fir Inren Besuch
und winschen lhnen

Guten Appetit



I Baatzens Abtstadt machen wir die Ba/ye//o/

Unsere Bierhofburger

im fluffigem Sesambrotchen, belegt mit allerlei Blattwerk,
Gurken, Tomaten

Wahlweise mit:

gebackener Camembert auf Preiselbeeren, dazu StBkartoffelpommes 17,80€

paniertem Seelachsfilet auf hausgemachter Remoulade, mit Kase
und roten Zwiebeln, dazu Pommes frites 17,80 €

gebratenem Hackfleisch auf Honig-Senf-SoBe mit gebackenen Zwiebelringen,
Bacon, Kase und Pommes frites 18,90 €

crispy Chicken auf Sweet-Chili-Sofe, Bacon, Kase und roten Zwiebeln
dazu StBkartoffelpommes 18,90 €




zg/é/‘éof&’ //aa&s;oezdz//l‘a"b‘

Bierhofs ,Henkersmahl“ vom Hahnchen

mit Honig-Senf-Mariniertes Hahnchenbrustfilet am Spiel mit mariniertem buntem Gemiise,
knusprigen Kartoffelspalten und feurigem Paprika-Dip

19,90 €

Bierhofs ,Galgenmahl“ vom Schwein

saftiger Schweinelachs mit Paprika, Mais und Zwiebeln, herzhaft aufgespieBt und am Galgen serviert,
dazu knusprige SuBkartoffelpommes, einen feurigen Haus-Dip und Salatbeiwerk

18,60 €




