Allorblor Sehblemmeres ans anserer /%ff«"aée

Aus Bierhofs Sudpfanne im Suppentdpfchen serviert (250ml)

Senf-o0-cino

herzhaftes Senfstippchen mit allerlei Senf
aus Bautz'ner Landen, gekrént von Milchschaum, dazu hausgebackenes Senfbrot

Festtagssuppe

Kraftige Briihe von allerlei Winter-Gefliigel aus den Hofstallungen,
mit Krauter-Celestine, Gemiise, Fleischeinlage und hausgebackenem Senfbrot

690 €

690 €



Mancherter Rboene 7a afe/f/‘eacé&/(

Minnesangers Lohn

eine Portion knusprig gebackene Kartoffelspalten,
mit feinem Hausquark-Dip

Junkertdpfchen (auch als Wiirzfleisch bekannt)

gewdrfeltes Huhn in feiner Sofie,
mit Kdsekruste und hausgebackenem Senfbrot

690 €

7190€



Vielortor B/dl‘t@b@& wnd &md&ﬁg}e& aus den //ﬂfyza'}é&‘w( des Baatzner Landes

Des Knappen kleiner Salatteller 180 €
gemischte Salate und Gemise nach Saison

oder

Des Gefolges grofer Salatteller 1230 €

gemischte Salate und Gemise nach Saison

wahlweise mit gebratenen Hahnchenbruststreifen oder panierten Champignonkdpfen mit Krauterdip 15,80 €

Zu allen Salaten wird ein Hausdressing zu Tisch gereicht. All unsere Salate werden euch mit hausgebackenem
,Budissiner Senfbrot“ dargereicht.

Hierzu empfehlen wir lhnen unseren Lemberger - Blanc de Noire, WeiBwein halbtrocken.

Flossehbose gda/f(é/(f/‘éadé/( / rege Larisoh /

Lieblingshappen der Bauernmagd 1580 €

panierte Hirtenkdseecken an Tomatensugo, dazu servieren wir knusprige Kartoffelecken
mit Hausquark-Dip

Zu dem vegetarischem Gerichten empfehlen wir Ihnen unseren Markus Pfaffmann - Riesling, WeiBwein trocken.



Vom %ﬂa/‘&ak« eﬁ/e//te@ Sehwern

Spezialitat des alten Wachsoldaten

pikantes Feuerfleisch vom Kamm in Tomaten-Paprikasof3e, dazu werden
Abernstabchen (Pommes Frites) gereicht

Gaumenfreude der fahrenden Handler

gebratenes Steak mit Wirzfleisch und Kase Gberkrustet,
dazu werden knusprige Abernstabchen (Pommes Frites) gereicht

Bierhofs Braselteppich

knusprig gebratenes Senfschnitzel an Zwiebelsofe und
hausgemachter Abernmauke (Kartoffelpiiree)

Lartes Schweinefilet mit einer Walnuss-Aprikosen-Fiillung

an feiner Sofle, dazu Butterbohnen und Kartoffelkroketten

16,80 €

18,90 €

18,80 €

24,60 €



Vom z%f/a/‘@aée/( ;/g/'a//fe& Federvrch

Leber von edelsten Hofhennen 15,80 €

frisch gebraten, dazu reichlich Zwiebeln und Abernmauke (Kartoffelpiiree)

Der Hofbursche empfiehlt lhnen unseren Fildefere - Chardonnay, WeiBwein trocken.

/%/méa/%// vom edlon ﬁ{afﬁ/}(c/

Fiirstenmahl 1960 €

deftiges Geschnetzeltes von der Rindersteakhiifte in feiner RahmsoBe, mit Champignons,
Schwarzwurzeln, rotem Paprika und Bohnen, dazu werden Barlauch-Drillinge gereicht

Hierzu empfiehlt der Fiirst gerne einen Pinataro Primitivo di Manduria, Rotwein trocken.



fefa/g/e/(e@ aus dem %ft&/&é

Ritter Siegherts paniertes Karpfenfilet 18,80 €

aus der Teichwirtschaft Commerau, serviert mit brauner Butter,
dazu Apfel-Zimt-Rotkraut und Abernmauke (Kartoffelpiiree)

Die Herzogin siiffelte zum Fisch am liebsten einen Lemberger - Blanc de Noir, WeiBwein halb trocken.

Wrtertiohes

Gansebrust auf Rotweinsofe 2530 €

an Kirbis-Mango-Chutney, dazu Rosenkohl und Kartoffelkroketten

Knusprige Entenkeule auf Lebkuchensofe 2480 €
dazu Apfel-Zimt-Rotkraut und Abernkiesle (KartoffelkldBe)

M}(teﬁ/?'aée Lisvardation

mit Birnen-Apfel-Ragout an Sahne...... 690 €



e Baatzens Altstadt machen wir die 5«/&}@/&/

Unsere Bierhofburger

bestehend aus hausgebackenem Schwarzbierbrétchen belegt mit allerlei Blattwerk, Gurken,

Tomaten, roter Zwiebel, Bacon und Kase, dazu SiBkartoffel-Pommes
Wahlweise mit:

gebratenem Hackfleisch auf hausgemachter Senfremoulade

oder

Schweineschnitzel auf hausgemachter Senfremoulade

oder

Hahnchenbrust mit hausgemachtem Chili-Dip

Hierzu empfehlen wir lhnen ein kiihles Blondes - Carlsberg Pils.

16,20 €



Bierhafs tausspeziadltit

Bierhofs ,Henkersmahl“ 18,60 €

aufgespieBtes Hahnchenbrustfilet am Galgen dargereicht, mit mariniertem Gemiise,
dazu knusprige Kartoffelspalten und Hausquark-Dip

Der Henker schliirfte nach getaner Arbeit gern einen Eichtetter Herrenbuck - WeiBburgunder Kabinett Weilwein trocken.



/5(/)70&@4&‘@//@/6 fa'}‘ wsere ,Drelisehooh”

,Das will ich nicht“

Leckerei von ,Hans im Glick"
Nudeln mit hausgemachter Tomatensofie, Wurst und Kése

,Das kenne ich nicht“

Fir unsere kleinen Piraten
Fischstabchen mit Abernmauke (Kartoffelpiiree) und Mdhrengemiise

»,Das mag ich nicht

Des Fuchses liebste Beute
hausgemachte Hahnchennuggets mit Kartoffelstabchen rot/weif

»,Das gefallt mir nicht

Leckermdulchen aufgepasst!
Original hausgemachte Lausitzer Quarkkeulchen (2 St) mit Apfelmus und Zucker

Und auBerdem hab ich keinen Hunger. ,Ich will Eis“!

590 €

990 €

990 €

990 €



B/é/ohf@ fe/}(a LecKerelon

Eiskaffee/Eisschokolade 420€

Eisgekiihlter Kaffee- oder Schokoladengenuss mit leckerem Vanilleeis, gekront mit Sahne

Schokokuss 690 €

2 Kugel kostliches Stracciatella- und TKugeln Schokoladeneis,
garniert mit Schokoladensofe und Sahne

Schwedeneishecher 150 €

3 Kugeln cremiges Vanilleeis mit Apfelmus, garniert mit Eierlikér und Sahne

Eis mit heiBen Himbeeren 6,80 €

Kombination aus 3 Kugeln kdstliches Vanilleeis mit heiflen Himbeeren und Sahne
Hausgebackener Apfelstrudel 6,60 €

mit cremigem Vanilleeis, garniert mit Sahne

Mausefalle 390 €

eine Kugel leckeres Vanilleeis im Sahnenest, dekoriert mit SiBigkeiten



Leckermaulchen aufgepasst! 590 €

Original hausgemachte Lausitzer Quarkkeulchen (2 St) mit Apfelmus und Zucker

Hausgebackener Schoko-Buttermilchkuchen 280 €

mit Schlagsahne dekariert

Wenn Ihr nun Eure Wahl getroffen habt, bedenkt, dass Euer Mahl in der Hofkiiche frisch zubereitet wird und es ein wenig
Zeit dauert, bis alles aufgetafelt werden kann.

Wenn ihr die Beilage von Eurem Mahle auswechselt, so erheben wir eine zusatzliche Futterabgabe von 0,50 €. Seyed mit
groBter Hoflichkeit um Euer Verstandnis gebeten.

Wir bedanken uns ganz herzlich fir Ihren Besuch
und winschen lhnen jetzt

Guten Appetit



